
J Í D E L N Í  L Í S T E K



První restaurace v Karlových Varech  
byla otevřena v roce 1801 a to v Grandhotelu Pupp.  
Právě proto je kuchyně Grandrestaurantu založená  
na tradiční české kuchyni, čerstvých surovinách  
a lokálních dodavatelích. To vše pod taktovkou  

šéfkuchaře Ondřeje Korába.

Zakladatel Grandhotelu, Johann Georg Pupp  
byl původní profesí cukrář a odkaz cukrářského řemesla  

je v hotelu zachovaný dodnes v podobě dortu Pupp,  
který doporučujeme jako sladkou tečku na závěr.
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P U P P  M E N U

 
P Ř E D K R M

U Z E N Ý  L O S O S O V Ý  P S T R U H 

ředkvičky, Mattoni

Sauvignon Blanc 2021, Château De La Roche

 

P O L É V K A

K R É M O V Á  P O L É V K A 

vaječná sedlina s lanýžem, žampiony, brambory, bylinkový olej

Sylvánské zelené 2020 Plenér, zemské víno, Pavlov

 

H L A V N Í  C H O D

K O N F I T O V A N É  K A C H N Í  S T E H N O 

karlovarský knedlík, červené zelí a plátky fenyklu

Pinot noir 2018 Jaroslav Springer, zemské víno, Bořetice

 

D E Z E R T

O R I G I N Á L N Í  P U P P  D O R T

vanilková šlehačka, meruňková omáčka a hobliny kokosu

Lokus červený Stávek, likérové víno, Morava, Němčičky

Pupp menu

1 100

Vinné párování

880
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P Ř E D K R M Y  &  P O L É V K Y

 
R E S T O V A N É  L I Š K Y

espuma z lišek, pošírované vejce s pečenými bramborami 

a pohankovým chipsem

320 

C E V I C H E  Z  L O S O S A

černý kaviár, marinovaný fenykl a cibule, listový salát

390 

H O V Ě Z Í  C A R PA C C I O

křepelčí vajíčko, artyčok a parmazánová majonéza

450 

G L A Z O V A N É  F O I E  G R A S

pistáciová pasta a petrželové pyré, brioška

490 

K U Ř E C Í  V Ý V A R

krupicové noky, domácí nudle a kořenová zelenina

150 

K R É M O V Á  P O L É V K A

vaječná sedlina s lanýžem, žampiony, brambory, bylinkový olej

165 

H U M R O V Ý  K R É M

krevety, cottage sýr, humrový olej a kukuřice

295 
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H L A V N Í  C H O D Y

 
H R Á Š K O V É  R I Z O T O

fermentované ředkvičky, pečený tempeh, sýr z Abertamy

390 

G R I L O V A N Ý  F I L E T  Z  H A L I B U TA

fazolové ragú, Velouté omáčka, polosušená rajčata a červená cibule

750

K O N F I T O V A N É  K A C H N Í  S T E H N O

karlovarský knedlík, červené zelí a plátky fenyklu

485 

T E R I N A  Z  P E R L I Č K Y

omáčka z lišek, pečená mrkev a mangold

390 

P E Č E N Ý  J E H N Ě Č Í  H Ř B E T

brambor vařený v podmáslí, šťouchaný hrášek a omáčka s rozmarýnem

750 

T E L E C Í  Ř Í Z E K

bramborové pyré, citron

590

H O V Ě Z Í  N A  S M E TA N Ě

karlovarský knedlík, domácí brusinkový kompot a celerový salát

435 

S T E A K  Z  H O V Ě Z Í  S V Í Č K O V É

lanýžová omáčka, houbový pithivier, zelený chřest a pyré z černého kořene

865 



 / 6 /

D E Z E R T Y

 
T V A R O H O V Á  PA N N A  C O T TA

tvaroh z farmy Bor, švestková omáčka, sezamový olej a cukrový chips

220 

Č O K O L Á D O V Á  P Ě N A

jahodová omáčka, čokoláda a rybíz

250

P U P P  D O R T

vanilková šlehačka, meruňková omáčka a hobliny kokosu

180 

V Ý B Ě R  S Ý R Ů

sýry z Abertam a Boru, jablečné chutney s Becherovkou

375 

V A N I L K O V Á  Z M R Z L I N A

omáčka z horkých malin, malinové pusinky a šlehačka

180
 

J A H O D O V Ý  S O R B E T

65 



S P E I S E K A R T E



Das erste Restaurant in Karlovy Vary wurde  
1801 im Grandhotel Pupp eröffnet. Aus diesem Grund  

basiert die Küche des Grandrestaurants auf der traditionellen  
tschechischen Küche, frischen Zutaten und lokalen Lieferanten.  

All dies unter der Leitung von Chefkoch Ondřej Koráb.

Unser Gründer, Johann Georg Pupp, war ursprünglich  
Konditor von Beruf und das Erbe des Konditorenhandwerks  

wird im Hotel bis heute in Form der Pupp-Torte bewahrt,  
die wir als süßen Abschluss empfehlen.
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P U P P  M E N Ü

 
V O R S P E I S E N

G E R Ä U C H E R T E  L A C H S F O R E L L E

Radieschen, Mattoni

Sauvignon Blanc 2021, Château De La Roche

 

S U P P E

C R E M E S U P P E

Ei mit Trüffel, Champignons, Kartoffeln, Kräuteröl

Sylvánské zelené 2020 Plenér, zemské víno, Pavlov

 

H A U P T G E R I C H T

C O N F I E R T E  E N T E N K E U L E

Karlsbader Knödel, Rotkohl, Fenchel Scheiben

Pinot noir 2018 Jaroslav Springer, zemské víno, Bořetice

 

N A C H S P E I S E N

O R I G I N A L  P U P P -T O R T E

 Vanille-Schlagsahne, Aprikosensauce und Kokoschips

Lokus červený Stávek, likérové víno, Morava, Němčičky

Pupp Menü

1 100

Weinbegleitung

880
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V O R S P E I S E N  &  S U P P E N

 
G E R Ö S T E T E  P F I F F E R L I N G E

Pfifferlinge-Espuma, pochiertes Ei mit gebratenen Kartoffeln 

und Buchweizen-Chips

320 

L A C H S - C E V I C H E

Schwarzer Kaviar, marinierter Fenchel und Zwiebel, Blattsalat

390 

C A R PA C C I O  V O M  R I N D

Wachtelei, Artischocke und Parmesan-Mayonnaise

450 

G L A S I E R T E S  F O I E  G R A S

Pistazienpaste und Petersilienpüree, Brioche

490 

H Ü H N E R B R Ü H E

Grießnocken, Haarnudeln und Wurzelgemüse

150 

C R E M E S U P P E

Ei mit Trüffel, Champignons, Kartoffeln, Kräuteröl

165 

H U M M E R C R E M E

Garnelen, Hüttenkäse, Hummeröl und Mais

295 
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H A U P T G E R I C H T E

 
E R B S E N - R I S O T T O

Fermentierte Radieschen, gebratener Tempeh, Abertamer Käse

390 

G E G R I L LT E S  H E I L B U T T F I L E T

Bohnenragout, Velouté-Sauce, halbgetrocknete Tomaten und rote Zwiebel

750

K O N F I E R T E  E N T E N K E U L E

Karlsbader Knödel, Rotkohl, Fenchel Scheiben

485 

P E R L H U H N T E R R I N E

Pfifferlingsauce, gebratene Möhren und Mangold

390 

G E B R AT E N E R  L A M M R Ü C K E N

in Buttermilch gekochte Kartoffeln, Erbsenpüree und Rosmarinsauce

750 

K A L B S S C H N I T Z E L

Kartoffelpüree, Zitrone

590 

R I N D F L E I S C H  I N  S A H N E - S O S S E

Karlsbader Knödel, hausgemachtes Preiselbeerkompott, Selleriesalat

435 

R I N D E R L E N D E N S T E A K

Trüffelsauce, Pithiviers mit Pilzen, grüner Spargel und Schwarzwurzelpüree

865 
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N A C H S P E I S E N

 
PA N N A  C O T TA  K Ä S E K U C H E N

Quark vom Bauernhof Bor, Pflaumensauce, Sesamöl und Zuckerchips

220 

M O U S S E  A U  C H O C O L AT

Erdbeersauce, Schokolade und Johannisbeeren

250

P U P P -T O R T E

Vanille-Schlagsahne, Aprikosensauce und Kokoschips

180 

K Ä S E A U S W A H L

Käseauswahl von Abertam und Bor / Apfelchutney mit Becherovka

375 

V A N I L L E E I S

Heiße Himbeersauce, Himbeerbaiser und Schlagsahne

180

E R D B E E R - S O R B E T

65 



N Á P O J E

G E T R Ä N K E
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B I T T E R  &  A P E R I T I V  
 

Martini – Dry, Bianco 0,08 l 125 
Vermut Sedmero rosé, Stávek 0,08 l 150 
Campari Bitter 0,04 l 125 
Pampelle  0,04 l 140 
Royal Oporto Tawny 20 let / 20 Jahre alter  0,04 l 190 
Lillet Blanc 0,04 l 130 
Lustau Fino 0,04 l 130 
Lustau Pedro Ximenez 0,04 l 200 
Crodino nealkoholický / alkoholfrei      0,1 l 90 

 

S P R I T Z Y  /  S P R I T Z
 

Becher Spritz  160 
Becherovka lemond, sekt, soda, citron  
Becherovka lemond, Sekt, Soda, Zitrone  
 
Aperol Spritz 170 
Aperol, sekt, soda, pomeranč  
Aperol, Sekt, Soda, Orange
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C O C K TA I LY  /  C O C TA I L S 

P U P P  C L A S S I C S

  Vesper 007 295

Roku Gin, Absolut Elyx, Becherovka Lemond, Lillet Blanc, citrusové aroma

Roku Gin, Absolut Elyx, Becherovka Lemond, Lillet Blanc, Zitrusaroma

Movie Club  295

Jim Beam Double Oak, Butterscotch, Lillet blanc, verjus

 Garden Gimlet  295

Roku Gin, bazalka, meduňka, citrus

Roku Gin, Basilikum, Zitronenmelisse, Zitrus

 Royal Cosmopolitan  295

Absolut Elyx, růže, brusinka, citrusy, sekt

Absolut Elyx, Rosen, Preiselbeeren, Zitrusfrüchte, Sekt

Mai Tea Tai  295

Havana 7 y.o., Mandlovice, jahoda, černý čaj, limeta

Havanna 7 Jahre, Mandel, Erdbeere, schwarzer Tee, Limette

 Pupp Side Car  295

Martell V.S., Cointreau, bílá čokoláda, pomeranč, verjus

Martell V.S., Cointreau, weiße Schokolade, Orange, Verjus

 Sloe Negroni 295

Roku Gin, Sloe Gin, černorybízové víno, červený italský vermut, Campari

Roku Gin, Sloe Gin, Johannisbeerwein, roter italienischer Wermut, Campari

 Gingerbread Penicillin   295

Johnnie Walker Black Label, zázvor, med, perníkové koření, citrusy

Johnnie Walker Black Label, Ingwer, Honig, Lebkuchengewürze, Zitrusfrüchte
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C H A M PA G N E  &  S E K T 

  Perrier-Jouët Brut 0,10 l  335

Charmat de Vinselekt Michlovský, brut, Morava, Rakvice 0,15 l   165

 

B Í L Á  V Í N A  /  W E I S S W E I N E

  0,15 l

Ryzlink vlašský 2021 Vican, pozdní sběr, suché/trocken, Morava, Mikulov  155

Veltlínské zelené 2022 Vican, kabinet, suché/trocken, Morava, Mikulov  165

Chardonnay IGP 2021 Domaine Gayda, Francie, Bordeaux, Languedoc-Roussillon 175

Pinot Grigio IGT Fradei 2022 Guido Mazzarrello   185  

R Ů Ž O V É  V Í N O  /  R O S É W E I N E

  0,15 l

Rosé d‘Anjou 2020 AOP, Pierre Charnier, Francie, Loire valley   185

Č E R V E N Á  V Í N A  /  R O T W E I N E 
 0,15 l

Frankovka 2021 Vican, pozdní sběr, suché/trocken, Morava, Mikulov 155

Foret Escot AOC 2016, Francie, Medoc, Merlot,  Cabernet Sauvignon 185

Le Logge di Pietranera 2017 IGT, Itálie, Toscana,   195 
Sangiovese grosso, Cabernet Sauvignon, Merlot
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V O D K A  /  W O D K A
4 cl

Absolut Elyx  225 
Absolut Blue  130 
Beluga  230 
Grey Goose   225 
Belvedere 225

G I N  
4 cl

Roku Gin   140 
Beefeater   130 
Monkey 47   290 
Gin Mare   250 
Hendrick’s   180 
Tanqueray n10   190 
OMG Gin   210 
Ophir   190 
Botanist   190

R U M
4 cl

Havana Club 7 y. o.   180 
Havana Club Anejo 3   130 
Havana Club Selection de Maestros   280 
Zacapa Royal   890 
Zacapa Centanario 23   225 
Diplomatico reserva Exclusiva   235 
Flor De Caňa 12 y.o.   225 
Don Papa   225 
Blue Mauritius   280
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W H I S K Y  /  W H I S K E Y
4 cl

Scotch Blended 

Johnnie Walker Black Label 160 
Chivas Regal 18 y. o. 360

Irská / Irisch

 Jameson 130

B O U R B O N  /  Б У P Б O H
4 cl

Bulleit Rye  280 
Jack Daniels  140

S I N G L E  M A LT  W H I S K E Y
4 cl

Glenlivet 12 y. o. 250 
Glenlivet 15 y. o. 280 
Laphroaig 10 y. o. 280 
Ardbeg 10 y. o. 280 
 Macallan 15 y. o. 360 
Suntory Toki 190

C O G N A C  /  K O H Ь Я K
4 cl

Martell V.S.O.P. 235 
Martell X.O. 590 
Hennessy XO 590 
Rémy Martin Luis XIII 6 250 
Godet Pearadise 280
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L I K É R Y  &  D E S T I L ÁT Y

L I K Ö R E  U N D  D E S T I L L AT E 
4 cl

Becherovka, Becherovka Lemond, KV 14  95

Fernet Stock, Fernet Stock Citrus  95

Jägermeister  110

Anton Kaapl Karllikör  120

Anton Kaapl Borůvkový likér  180

Slivovica Navrátil / Pflaume   195

Žufánek Slivovica dub / Eiche Pflaume  195

Žufánek Slivovica 

Žufánek Absinthe St. Antoine  255

Anton Kaapl Williams  180

Anton Kaapl Višňovice  180

Grappa di Barolo Riserva 4 anni Paolo Marolo  260

Grappa di Moscato Aprés Riserva 4 anni Paolo Marolo  260

Olmeca Altos Reposado  170

Grand Marnier  170

Cointreau  110

Amaretto Disaronno  110

Baileys  110

Kahlua  110

Drumbie  170

Mr. Black  170

Metaxa 12*  220
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P I V A  /  B I E R E
0,33 l

PilsnerUrquell  89

Erdinger - pšeničné pivo / Weißbier 89

Birell - nealkoholické pivo / alkoholfrei 75

N E A L K O H O L I C K É  N Á P O J E

A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E

Čerstvá pomerančová šťáva / Frischer Orangensaft    0,2 l  145

Limonáda - pomeranč, citrón, malina    0,3 l  99 
Limonade - Orange, Zitrone, Himbeere

Mattoni perlivá, neperlivá / spritzig, still  0,33 l   69

Mattoni Grand perlivá, neperlivá / spritzig, still  0,75 l   120

Granini juice - pomeranč, jablko, jahoda    0,2 l   85 
Granini Saft - Orange, Apfel, Erdbeere

Pepsi, Pepsi max             0,25 l  85

Fever Tree Tonic    0,2 l  110

Fever Tree Lemonade - Ginger Ale, Ginger Beer    0,2 l  110



K Á V A  /  K A F F E E

Ristretto / Espresso / Espresso lungo  79

Espresso macchiato  89

Double espresso 119

Cappuccino  95

Caffé latte  99

Č A J  /  T E E

Julius Meinl Big Bag  90

Čerstvý mátový čaj / Frischer Minztee    99

Čerstvý zázvorový čaj / Frischer Ingwertee    99

Ceny jsou uvedeny v Kč.

Přehled obsažených alergenů je k dispozici u obsluhy.

Die Preise sind in tschechischen Kronen (Kč) angegeben.

Eine Übersicht über die enthaltenen Allergene ist bei 

der Bedienung erhältlich.

 

www.pupp.cz


